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Igazgatoi koszonto

Ha szivesen vagy emberek kozott, szeretnél egy szép uzletben
dolgozni, esetleg sajat lzletrol almodsz, ismerd meg képzesi

kinalatunkat!
Ha szivesen forgolodsz a konyhaban, erdekel az éetelek izgalmas

vilaga, a vendéglatas fortelyai, akkor nalunk megtalalhatod a Neked
valo szakmat!

Piackepes szakmakkal, kivalo oktatokkal, szinvonalas gyakorlati
munkahelyekkel varunk Benneteket!

Makai Maria
lgazgato

Kereskedelmi | lgazgatoi koszonto



Rolunk

Debrecen legnagyobb torténelmi multtal rendelkezo szakképzo iskolaja
varja uj diakjait!

Diakjaink megismerkedhetnek a legujabb technologiakkal eés
alapanyagokkal, kulfoldi szakmai gyakorlatokon, orszagos és
nemzetkozi versenyeken mutathatjak meg kreativitasukat. Megtanitjuk,
hogyan valjon a tanulobol meno sztarséf vagy sikeres menedzser.

Diakjaink a legkivalobb szakemberektol tanulhatnak, akik
felelosségteljes, elhivatott, szakmajukban elismert mesterek. Az
egyuttes munkanak koszonhetoen nemcsak elméletben, hanem
gyakorlatban is megalljak diakjaink a helyuket a munka vilagaban az
iskola falait elhagyva. Az érdeklodésének megfeleloen mindenki
valogathat szakkoreinkbol, sport és kulturalis rendezvényeink koziil.

Kereskedelmi |

Rolunk



Felvételi

Hataridok:

2022. februar 18.

eljaras

A kozepfoku tanuloi jelentkezési lapok bekuldese.

2022. marcius 2-4. Palyaalkalmassagi vizsgalatok.

2022. marcius 16.
hozatala.

2022. aprilis 29.
2022. junius 22.

A jelentkezok felvételi jegyzékének nyilvanossagra

Kiertesités a felvetelrol vagy elutasitasrol.
Beiratkozas az iskolankba.

Kozponti felveteli irasbeli vizsga nincs.

Foglalkozasegeszsegugyi alkalmassag es a
vendeéeglatos szakmakban palyaalkalmassagi
kovetelmeények teljesitese.

Pontszamitas: az atalanos iskolaban elert
eredmeény (7. osztalyos év végi, 8. osztalyos
felevi erdemjegy magyar, matematika, kémia,
torténelem, idegen nyelv tantargyakbol
hozott pontok) valamint vendéglatoés
szakmakban a palyaalkalmassagi vizsgalaton
elert eredmeény pontszamai.

Rangsorolas a pontszamok alapjan, azonos
pontszam esetéen eléonyben részesul az a
tanulo, akinek csaladjabol mar veégeztek
iskolankban.

Kereskedelmi | Felveteli eljaras



Technikum

A technikumban 5 éves a kepzés
idotartama. Ebbol az elso 2 év az
agazati alapoktatas, amelyet a
technikumban alapvizsga zar.

Szakképzo iskola

A szakképzo iskolakban 3 eéves
képzésben vehetnek részt a
szakmai oktatas e formajat
valaszto fiatalok. Az elso év végeén
a tanulok agazati alapvizsgat
tesznek, ami  atjarhatosagot
biztosit az agazaton belul mas
szakmak, és akar a technikumi
képzés fele.




Technikumi oktatas

Kereskedo és webaruhazi technikus
Cukrasz szaktechnikus

Szakacs szaktechnikus

Vendegteri szaktechnikus




Kereskedo és
webaruhazi technikus

Kereskedelem agazat

Kod:0311
5 éves technikumi képzes

Kereskedelem agazat 5 éves képzése, amely
érettségivel és technikus szintu szakképzettség
megszerzésével zarul.

A kereskedd és webaruhazi technikus szakma uj
taviatokat nyit a kereskedelem teruletén. A
szakképzett technikus az altalanos kereskedelmi
folyamatok megismerése mellett alapos tudassal
rendelkezik a marketing, az online értékesités és a
webaruhazak muikodéesével kapcsolatosan.



Cukrasz szaktechnikus

Turizmus - vendeglatas agazat
Kod:0312
5 éves technikumi képzes

Turizmus-vendéglatas agazat 5 éves képzése, amely
érettségivel és technikus szinti szakképzettséeg
megszerzésével zarul. A cukraszatokban beszerzési-
raktarozasi, termelési, eértékesitési tevékenységet
végez, iranyit. Kialakitja az egység uzletpolitikajat és
marketing stratégiajat, apolja az uzleti és vendég
kapcsolatokat, folyamatosan gondoskodik a megfeleld
arukeészletrol. Megtervezi, vezeti, koordinalja és <>

ellendrzi a cukraszat mukodését. — ——————




Szakacs szaktechnikus

Turizmus - vendéglatas agazat
Kod:0313
5 éves technikumi képzeés

Turizmus-vendéglatas agazat 5 eves képzése, amely
érettségivel és technikus szinti szakképzettséeg
megszerzésével zarul. A szakacs szaktechnikus a
vendéglatdipar termelési és iranyitasi teruletén,
kihelyezett vagy fix éttermi konyhan az egyseég
vezetéséért feleldés szakember, magas szaktudassal.
Kozép- és felsdvezetdi feladatokat lat el olyan
munkakorokben is, mint példaul a foszakacshelyettes, e
foszakacs, general foszakacs, élelmezésvezetd

helyettes, élelmezésvezetd. A szakacs az egyik j
legrégebbi szakma. A napi szukseéglet kielégitése -
mellett kulinaris élményt is nyuajt. A szakacs
szaktechnikus a kulonb6zé6 rendezvéenyek fo
koordinatora a catering tekintetében. Szaktudasaval
segiti, iranyitja a zokkenomentes és a vendeégek
megelégedését célz6 munkavégzést.




Vendegteri szaktechnikus

Turizmus - vendéglatas agazat
Kod:0314
5 éves technikumi kepzeés

Turizmus-vendéglatas agazat 5 éves képzése, amely
érettségivel és technikus szinti szakképzettség
megszerzéséeével zarul. A vendégtéri szaktechnikus a
vendéglatdo egységben a beszerzési-raktarozasi,
értékesitési tevékenységet végzi, iranyitja. Kialakitja
annak uzletpolitikajat és marketing stratégiajat,
apolja az uzleti és vendégkapcsolatokat, folyamatosan
gondoskodik a megfeleld arukészletrol.

Megtervezi, vezeti, koordinalja és ellendorzi a
vendéglato egység mukodését, amelyek
vendéglatoipari szolgaltatasokat nyujtanak.
Hatékonyan egyuttmukodik a séffel a valasztéek
kialakitasaban.




Szakkéepzo Iskolai
oktatas

Kereskedelmi ertékesito

Cukrasz

Panzios-fogados

Pincer - vendegteri szakember
Szakacs




Kereskedelmi értékesito

Kereskedelem agazat
Kod:0315
3 eves szakképzo iskolai képzeés

Kereskedelem agazat 3 éves képzése, amely
szakképzettség megszerzésével zarul.

A kereskedelmi értékesito a korszeru eladastechnikak
alkalmazasaval kiszolgalja és tajékoztatja a
vasarlokat.

Ertékesitési stratégidja a vevdi igényeken alapul,
tevékenysége kiterjed tovabba az aru beszerzésére,
atveételére, készlet kezelésére, allagmegovasara és a
kornyezetvédelemre.
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Cukrasz

Turizmus - vendeglatas agazat
Ko0d:0316
3 éves szakképzo iskolai képzes

Turizmus-vendéglatas agazat 3 éves képzése, amely
szakképzettség megszerzésével zarul.

A cukrasz tevékenysége soran jeles alkalmak vagy
hétkéznapok megeédesitéese céljabol
cukraszsuteményeket, fagylaltokat, bonbonokat,
alkalmi diszmunkakat keészit. A cukrasz tevékenység
tehat egy alkotas, amely soran nem csupan terméket
gyart, hanem élményt teremt.




Panzios - fogados

Turizmus - vendeglatas agazat
Kod:0317
3 éves szakképzo iskolai képzes

Turizmus-vendéglatas agazat 3 éves képzése, amely
szakképzettség megszerzésével zarul.

A panziés-fogadds feladatai rendkivul szerteagazoéak,
hiszen a szakma odriasi fejlodésen ment és megy
keresztul napjainkban is. A szakma szépsége, hogy a
turizmus szereploinek igényeit szolgalja ki. A panzios-
fogados oriasi felelosséggel van felruhazva, hiszen
rendkivul sok feladatot kell egy személyben ellatnia.

mnn

-




Pincér - vendégteri
szakember

Turizmus - vendéglatas agazat
Kod:0318
3 eves szakképzo iskolai képzés

Turizmus-vendéglatas agazat 3 éves képzése, amely
szakképzettség megszerzésével zarul.

A pincér-vendegtéri szakember a vendéglato
egységekben fogadja az érkezd vendégeket, igény
szerint eételt és italt ajanl, majd felszolgalja a
kivalasztott ételeket. Folyamatosan figyel vendégeire,
kinal, utantolt, rendben tartja az asztalt. Szamlat
készit és lebonyolitja a fizetteteést.




Szakacs

Turizmus - vendeglatas agazat
Kod:0318
3 eves szakkepzo iskolai képzeés

Turizmus-vendéglatas agazat 3 éves képzése, amely
szakképzettség megszerzésével zarul. A szakacs az
egyik legrégebbi szakma. A napi szukséglet
kielégitésének kiszolgalasa mellett kulinaris élményt
iIs nyujt a vendégek szamara. Szinte minden
tarsadalmi, csaladi, vallasi eseményben szerepe van az
étkezésnek, igy a fozésnek is, ami a szakacs fo
tevékenységi kore.

A szakacs élelmiszerekbdl eételeket, fogasokat
.varazsol” remek izérzékével és kreativitasaval meg
persze fuszerekkel, izesitokkel. A vendéglatéipar
termelési teruletén, kihelyezett vagy fix eéttermi
konyhan dolgozé szakember, aki tobb teruleten lat el
feladatokat, mint példaul kozétkeztetésben,
hidegkonyhan, protokoll- vagy a la carte szakacskeént.




Erossegeink, iskolan
kivuli programok

A jol képzett, lelkiismeretes oktatoi testiilet munkaja
garancia arra, hogy a tanulok a szakmai és elmeleti tudason
tul  olyan  élmenyekre  tegyenek szert, amelyek
meghatarozoak lesznek szamukra kéesobbi palyafutasuk
soran.

Iskolank eredmeényesen vesz részt kiilonbozo varosi, teriileti,
es orszagos versenyeken, rendezvényeken.

Diakjaink kilfoldi (német- olasz-, illetve franciaorszagi)
szakmai gyakorlatokon vehetnek részt az Erasmus+ palyazat
kereteben. Kiterjedt hataron tuli kapcsolatokkal is
rendelkeziink a Hatartalanul palyazat, illetve a Rakoczi
Szovetseg tamogatasaval.

Az évente kétszer megjeleno iskolaljsag, a Kerinfo a diakok
és a tanarok kozremikodésével késziil. Atfogd képet mutat
arrol, mi  minden tortenik egy-egy felev soran
intezmenyunkben.

A tanév els0 programja a Start-napok, ahol a leendo
kilencedikesek ismerkednek egymassal, oktatoikkal és az
iskolaval. Nagy sikeri a gazdag programu Elsosavato, a Dok-
nap sport és gasztronomiai eseményei.

Az osztaly vagy evfolyam kirandulasok nem csak egymas jobb
megismerését, de Debrecen és tagabb kornyezete felfedezeséet
is lehetové teszi. Valentin nap alkalmabol papir szivecskékre
irt uzenetekkel kedveskednek a tanulok egymasnak es
tanaraiknak. Diakjaink szamos helyi, orszagos es nemzetkozi
versenyen érnek el remek eredmenyeket.

Osszetartd, barati kozosségek alakulnak ki az iskola

rendezvényein és kirandulasain, a kozos fozések és
sportesemenyek alkalmaval.

Kereskedelmi | Erdssegeink



Elerhetosegek

Debreceni SZC Kereskedelmi es
Vendéglatoipari Technikum és Szakképzo

Iskola

4027 Debrecen, Véenkert utca 2.

(52) 413-113, 413-255

kereskedelmi.debrecen@gmail.com

www.dszckereskedelmi.hu

facebook.com/keri.debr

instagram/ dszckereskedelmi

a DebreceniSZ.. »

Iszckereskedelmi.hu

MUTASD A MENUT

Kereskedelmi | ElerhetOoségek
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