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Ig gqtm
koszon to0 —

Kedves pdlyavalasztasra készulé Didk!

A vendéglatds és a kereskedelem sikere nem csupdn @
termékek min6éségén mdalik, hanem azon is, hogy hogyan
adjuk el &ket. A vendégélmény megteremtése és az
értékesités muvészete egyutt vezet a sikerhez.

Iskoldnk célja, hogy didkjainknak naprakész, gyakorlati
tudast adjunk at, amely lehetdévé teszi szdmukra, hogy
sikeresen helytdlljonak a munka vildgaban. Arra térekszunk,
hogy tanuldink ne csak szakmdjuk mesterei legyenek,
hanem olyan kreativ  és innovativ  gondolkoddsu
szakemberekké vdljanak, akik képesek U] értékeket
teremteni. HiszUnk abban, hogy egy [0 iskola kbzdsséget
épit, ahol a tanulds mellett tdmogatdsra, inspirdcidora és
motivaciora is taldlhatnak didkjaink.

Dedk Anita
lgazgatod



K6zépfokU
felvételi eljards

2025. oktober 20. 2025. oktober 31. 2025. december 1.
A kozépfoki iskoliknak eddig az idépontig kell Az altalanos iskolak tajékoztatjak a A kozponti felvételi vizsgiakra valé
nyilvanossagra hozniuk a felvételi nyolcadikosokat a felvételi eljarasrol. jelentkezés hatarideje.
tajekoztatojukat.

2026. februar 19.

Az altalanos iskolak tovabbitjak a tanulok
jelentkezési lapjait a kizépfoku iskolaknak.

2026. marcius 25-27. 2026. majus 8. 2026. majus 11. 2026. junius 25-26.
A tanuléi adatlapokon A felvételt hirdetd kozépfoku A kozépfoku iskolak igazgatoéi Beiratkozas a
ezen a harom napon lehet iskolak elkiildik a felvételrél rendkiviili felvételi eljarast kozépfoku iskolakba.
modositani. vagy elutasitasroél sz6lé irhatnak Kki. A benyujtott
értesitést a jelentkezének és az kérelmekrol majus 22-ig dont

altalanos iskoliknak. az igazgato.




Jelentkezés

ALTALANOS ISKOLAN KERESZTUL

JELENTKEZESKOR CSAK AZ AGAZATBAN KELL
BIZTOSNAK LENNED, A KONKRET SZAKMARA
FELKESZITO SZAKIRANYU OKTATAS
TECHNIKUMBAN A 11. EVFOLYAMTOL,

SZAKKEPZO ISKOLABAN A 10. EVFOLYAMTOL
KEZDODIK.

Pontszamitds,
rangsoroldas

A TANULMANYI EREDMENYEK ALAPJAN.




Képzéseink

Ismerd meg képzési kindlatunkat!

Technikum Szakképz6 iskola

5 évfolyamos képzések, amelyek érettséqi 3 évfolyamos képzések, amelyekben szak-
bizonyitvany és technikusi oklevél megszer- mMai bizonyitvany szerezhetd. A szakképzd
zésével zarulnak. A technikum egyesiti o iskola egyenes Ut a munkaerdpiacra.
gimndazium és a szakmatanulds elényeit.




KERESKEDELEM
AGAZAT



Koéd: 0311

Kereskedo és
webdruhadzi
technikus

5 éves technikumi képzés
Felvehetd létszdm: 16 f6

A keresked6 és webdruhdzi technikus szakma U
tavlatokat nyit a kereskedelem teruletén. A szakképzett
technikus a0z daltaldnos kereskedelmi  folyamatok
megismerése mellett alapos tuddssal rendelkezik
marketing, az online értékesités és a webdruhdzak
muUkddésével kapcesolatosan.

Azoknak ajanljuk, akik kereskedelmi véndval rendel-
keznek, nyitottak a kereskedelem Uj formdira és az
online vildg szerelmesei.

Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat:
szlikséges
Palyaalkalmassagi vizsgalat: nem sziikséges



Kod: 0315

Kereskedelmi
ertéekesito

3 éves szakképzdb iskolai képzés
Felvehetd l1étszdm: 16 f6

A kereskedelmi értékesitdé a korszerd eladdstechnikdk
alkalmazdasaval kiszolgdlja és tdjékoztatja a vasdarlokat.
Ertékesitési stratégidja a vevoi igényeken alapul, tevé-
kenysége kiterjed tovabbd oz daru beszerzésére, atvé-
telére, készlet kezelésére, allagmegovasara és a koérnye-
zetvédelemre.

Ajanlott minden fiatal szdmdara, aki szeret emberekkel
foglalkozni, szereti a valtozatos kihivasokat, 6sztdonzi
kereskedelem dinamizmusa, fontos szdmdara a hossza
tava karrierlehetdség.

Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat:
szlikséges
Palyaalkalmassagi vizsgalat: nem sziikséges



TURIZMUS-VENDEGLATAS
AGAZAT
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Kod: 0312

Cukrdsz
szaktechnikus

5 éves technikumi képzés
Felvehets létszGm: 16 f6

A cukrdszatokban beszerzési-raktarozdasi, termelési,
értékesitési tevékenységet végez, irdnyit. Kialakitja az
egység Uzletpolitikdjat és marketing stratégidjat, dpolja
az Uzleti és vendég kapcsolatokat, folyamatosan
gondoskodik a megfelelé darukészletrdl. Megtervezi,
vezeti, koordindlja és ellendrzi a cukrdszat mukddését.

JO valasztds mindazoknak, akik szakirdnyd fels6fokd
tanulmdnyokat szeretnének folytatni, szeretnek alkotni,
munkdjukkal éromet szerezni mdasoknak, jO kézugyes-
séggel rendelkeznek, valamint érdekli dket a szervezés,
logisztika.

Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat:
szlikséges
Palyaalkalmassagi vizsgalat: sziikkséges



Kod: 0313

Szakdcs
szaktechnikus

5 éves technikumi képzés
Felvehets létszGm: 32 f6

A szakdcs szaktechnikus a vendéglatoipar termelési és
iranyitasi terUletén, kihelyezett vagy fix éttermi konyhdan
az egység vezetéséért felelés szakember, magas
szaktuddssal. Kozép- és felsOvezetdi feladatokat 1At el,
mint példdaul a fészakdcshelyettes, fészakdcs, generdl
fészakdcs, élelmezésvezetd helyettes, élelmezésvezetd.
A szakdcs szaktechnikus a kuldonbdzé rendezvények 6
koordindtora a catering tekintetében.

JO vdalasztds mindazoknak, akik szakirdnyl fels6fokd
tanulmdanyokat szeretnének folytatni, szeretnek alkotni,
munkdjukkal 6rémet szerezni masoknak, és érdekli dket
a szervezés és a logisztika.

Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat:
szlikséges
Palyaalkalmassagi vizsgalat: sziikkséges



Kod: 0314
Vendégteéri
szaktechnikus

5 éves technikumi képzés
Felveheté |étszGm: 32 f6

A vendégtéri szaktechnikus a vendéglatd egységben a
beszerzési-raktarozasi, értékesitési tevékenységet végzi,
iranyitja. Kialakitja annak UGzletpolitikdjat és marketing
stratégidjat, dpolja az Uzleti és vendégkapcsolatokat,
folyamatosan gondoskodik a megfeleld  darukészletrdl.
Megtervezi, vezeti, koordindlja és ellendrzi a vendéglato
egység mukodését, amelyek vendéglatdipari szolgdalta-
tasokat nydjtanak. Hatékonyan egyuttmukodik a séffel a
valaszték kialakitdsaban.

A szakmdat azoknak ajanljuk, akik érdeklédnek a vendég-
|0tas terllete, a szervezés és logisztika irdnt, valamint
szeretnek emberekkel dolgozni és nyitottak a szakirdnyu
felséfokd tanulmanyok folytatdsa felé.

Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat:
szlikséges
Palyaalkalmassagi vizsgalat: sziikkséges



Kod: 0316

Cukrasz

3 éves szakképzd iskolai képzés
Felvehetd [étszGm: 16 f6

A cukrdsz tevékenysége sordn jeles alkalmak vagy
hétkbznapok megédesitése céljabdl cukrdszsUtemeé-
nyeket, fagylaltokat, bonbonokat, alkalmi diszmunkdkat
készit. A cukrdsz tevékenység tehdt egy alkotds, amely
sordn nem csupdn terméket gyart, hanem élményt te-
remt.

A szakmdat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik fejleszteni
szeretnék a kézugyességuket, esztétikai érzékuket és
kreativitGsukat. Képesek fejlédni és valtozatos munkara
vagynak.

Foglalkozasegészséguigyi alkalmassagi vizsgalat:
szlilkséges
Palyaalkalmassagi vizsgalat: szitkkséges



Ko6d:0318

Pincér-vendégteéri
szakember

3 éves szakképzd iskolai képzés
Felveheté létszGm: 32 f6

A pincér-vendégtéri szakember a vendéglatd egységek-
ben fogadja az érkezd vendégeket, igény szerint ételt és
italt ajanl, majd felszolgdlja a kivalasztott ételeket. Folya-
matosan figyel vendégeire, kindl, utantolt, rendben tartja
az asztalt. Szamlat készit és lebonyolitja a fizettetést.

Azoknak a fiataloknak ajanljuk, akiket érdekel a vendég-
|0tds terlUlete, a szervezés és logisztika, valamint szeret-
nek emlberekkel dolgozni.

Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat:
szliikséges
Palyaalkalmassagi vizsgalat: szitkkséges



Kod: 0319

Szakacs

3 éves szakképzo iskolai képzés
Felveheté |étszGm: 32 f6

A szakdcs az egyik legrégebbi szakma. A napi szUkséglet
kielégitésének kiszolgdladsa mellett kulindris élményt is
nydjt a vendégek szdmdara. A szakdcs élelmiszerekbdl
ételeket, fogdsokat ,vardzsol’ remek izérzékével és krea-
tivitdsaval meg persze fUszerekkel, izesitbkkel. A vendég-
|Gtoipar termelési tertletén, kihelyezett vagy fix éttermi
konyhdn dolgozd szakember, aki tébb terdleten 4t el
felodatokat, mint példdaul kbzétkeztetésben, hidegkony-
han, protokoll- vagy a la carte szakdcsként.

A szakmdat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik szeretnek
alkotni, folyamatos fejlédésre és vdaltozatos munkdra
vagynak. A j6 szakdcs egyénisége felismerhetd az dltala
készitett ételben.

Foglalkozasegészséguigyi alkalmassagi vizsgalat:
szlikséges
Palyaalkalmassagi vizsgalat: szitkkséges



ISKOLANK EROSSEGEI

A jOl képzett, lelkiismeretes oktatdi testilet munkdjo
garancia arra, hogy a tanuldk a szakmai és elméleti
tuddson tul olyan élményekre tegyenek szert, amelyek
meghatdrozéak lesznek szdmukra késébbi pdalya-
futGsuk sordn. Iskoldnk eredményesen vesz részt
kGldbnbdz6 varosi, teruleti, és orszdgos versenyeken,
rendezvényeken. Didkjaink kulfoldi (német—, olasz-,
torok-, illetve franciaorszagi) szakmai gyakorlatokon
vehetnek részt az Erasmus+ pdlydzat keretében.
Kiterjedt hatdron tuli kapcsolatokkal is rendelkezink.




ISKOLAI ES ISKOLAN
KIVULI KOZOSSEGEPITO
PROGRAMOK

A tanév els6 programja a Start-napok, ahol a leendd kilencedikesek
ismerkednek egymassal, oktatdikkal és az iskolaval. Nagy sikerl a
gazdag programu Elsésavatd, a DOK-nap sport- és gasztrondmiai
eseményei. Az osztdly- vagy évfolyam-kirdnduldsok nem csak
egymds jobb megismerését, de Debrecen és tdgabb kérnyezete
felfedezését is lehetdvé teszik. Valentin-nap alkalmdabdl papir
szivecskékre irt Uzenetekkel kedveskednek a tanuldk egymasnak és
tandraiknak. Didkjaink szdmos helyi, orszdgos és nemzetkdzi verse-
nyen érnek el remek eredményeket. Osszetartd, barati kézosségek
alakulnak ki az iskola rendezvényein és kirdnduldsain, a k&zo6s
f6zések és sportesemeények alkalmaval. Terveink kozott szerepel
tovabbra is a 24 ords innovativ vetélkedd versenyen részt venni.
BUszkék vagyunk az évente tdbbszér megjelend iskoladjsagra, a
Kerinfora, amely a didkok és az oktatok kézremukddésével készul és
atfogd képet mutat arrdl, mi minden torténik egy-egy félév sordn
intézményunkben.




Elérhet6ségeink
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4027 Debrecen, Vénkert utca 2.

+36 52 413-113

kereskedelmi.debrecen@gmail.com

www.dszckereskedelmi.hu

keri.debr
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Debreceni SZC Kereskedelmi és
Vendéglatoipari Technikum és Szakkeépzo Iskola

Varunk mindenkit nyilt
napjainkral

Latogassatok el intézménylnkbe, Uljetek be
tandrainkra, beszélgessetek diakjainkkal és
oktatdinkkal, ismerjétek meg a szakképzes
nyujtotta lehetésegeket! Szamos izgalmas
szakmaval, 6sztondijjal, ceéges kapcsolatokk...

RESZLETEK




