ERETTSEGIRE EPULO KEPZESEK

(2 éves nappali rendszerd képzések)
o Keresked6 és webdaruhazi technikus
e Cukrasz szaktechnikus
e Szakdcs szaktechnikus
¢ Vendégtéri szaktechnikus

10. osztalyra épulé szakmak megszerzésére van
lehet6ség 2 év alatt:

o Kereskedelmi értékesité
e Cukrasz

Panzids-fogadds

Pincér-vendégtéri szakember

Szakacs

A felvétel feltétele: egészségligyi alkalmassag és a
vendéglatos szakmadkban palyaalkalmassagi kovetelmények
teljesitése.

FELNOTTEK SZAKMAI OKTATASA

(1 éves ingyenes képzések felsé korhatar nélkil)
Esti munkarendben megszerezhetd szakmak:

o Keresked6 és webdaruhazi technikus
e Cukrasz szaktechnikus

e Szakdcs szaktechnikus

¢ Vendégtéri szaktechnikus

e Cukrasz

o Kereskedelmi értékesitd

¢ Panzids fogadds

* Pincér-vendégtéri szakember

e Szakacs

A felvétel feltétele: egészségligyi alkalmassag és a
vendéglatos szakmakban palyaalkalmassagi kovetelmények
teljesitése.

165 éves a KERI!

Debrecen legnagyobb torténelmi multtal rendelkezé
szakképz6 iskoldja varja 0j didkjait!

Az eltelt évek alatt az iskola képzési rendszere valtozott, de
f6 profilunk mindvégig a kereskedelem és a vendéglatas volt.
Didkjaink megismerkedhetnek a legljabb technoldgiakkal és
alapanyagokkal, kalféldi szakmai gyakorlatokon, orszagos és
nemzetk6zi versenyeken mutathatjak meg kreativitasukat.
Megtanitjuk, hogyan valjon tanulébdl mend sztarséf vagy
sikeres menedzser. Napjainkban is a szakma legkivalébb
szakembereit6l  tanulhatnak  didkjaink. Ok azok a
felelGsségteljes, elhivatott, szakmajukban is kiemelkedd
szakemberek, akik segitik naprdl napra a felnévekvé nemzedék
szakmai  gyakorlatat, biztositva szakmajuk megfelel6
utanpotlasanak  képzését. Az  egylittes  munkanak
kdészonhet6en nemcsak elméletben, hanem gyakorlatban is
megalljdk didkjaink a helyiket az iskola falait elhagyva, a
munka vilagaban. Az érdeklédésének megfelel6en mindenki
valogathat szakkoéreinkbél, Oonképz6é koreinkbdl, sport és
kulturdlis rendezvényeink kozil. Nalunk nemcsak atlagos
didkélet folyik, hanem mar tanuldként kilsé szakemberek
segitségével ismerkednek meg didkjaink a vallalkozasok
mindennapjaival és a szakhatdsagok tevékenységeivel is.

A felvételirél részletes informaciot iskolank honlapjan talalsz!
www.dszckereskedelmi.hu
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Kedves palyavalasztas el6tt allé didkok!

Ha szivesen vagy emberek kozott, szeretnél egy szép
Uzletben dolgozni, esetleg sajat lizletrél almodsz, ismerd
meg képzési kinalatunkat!

Ha szivesen forgolddsz a konyhaban, érdekel az ételek
izgalmas vilaga, a vendéglatas fortélyai, akkor nalunk
megtalalhatod a Neked vald szakmat!

Piacképes szakmakkal, kivald oktatodkkal, szinvonalas
gyakorlati munkahelyekkel varunk Benneteket!

Makai Maria
lgazgato

TECHNIKUM

5 évfolyamos képzések, melyekben 5 év alatt érettségi és
technikusi képesités szerezhetd.

Kereskedelem agazat

Kereskedé és webaruhazi technikus
Kéd: 0311
A felvétel feltétele: egészségligyi alkalmassag.

Turizmus-vendéglatas agazat

Cukrasz szaktechnikus
Kéd: 0312

Szakacs szaktechnikus
Kéd: 0313

Vendégtéri szaktechnikus
Kéd: 0314

A felvétel feltétele: egészségligyi alkalmassag és a
palyaalkalmassagi kovetelmények teljesitése.

Pontszamitas: altalanos iskolaban elért eredmény (7.
osztalyos év végi, 8. osztalyos félévi érdemjegy magyar,
matematika, kémia, torténelem, idegen nyelv tantargyakbal
hozott pontok.)

Valamennyi szakképzésben tanulé diak 6sztondijra jogosult,
melynek G6sszege az agazati alapoktatas sordn egységes, a
szakirdnyu oktatasban résztvev6k pedig 6szténdijban vagy
szakképzési munkaszerzédéssel munkabérben részesiil.

SZAKKEPZO ISKOLA

A szakképz6 iskola harom éves, itt képezziik a szakmak
mestereit.

DSZE

Kereskedelem agazat DEBRECENI SZAKKEPZESI CENTRUM

Kereskedelmi értékesito

Kéd: 0315
A felvétel feltétele: egészségligyi alkalmassag.

Debreceni SZC Kereskedelmi és
Vendéglatoipari Technikum és Szakképzo
Iskola

Turizmus-vendéglatas agazat
Cukrasz szakképesités
Kéd: 0316

A felvétel feltétele: egészségligyi alkalmassdg és a
palyaalkalmassagi kovetelmények teljesitése.

Panziés-fogadds szakképesités

Kéd: 0317

A felvétel feltétele: egészségligyi alkalmassdg és a
palyaalkalmassagi kovetelmények teljesitése.

Pincér-vendégtéri szakember szakképesités

Kéd: 0318
A felvétel feltétele: egészségligyi alkalmassdg és a
palyaalkalmassagi kovetelmények teljesitése.

Szakacs szakképesités

Kéd: 0319
A felvétel feltétele: egészségligyi alkalmassag és a
palyaalkalmassagi kovetelmények teljesitése.

Pontszamitas: altalanos iskolaban elért eredmény

(7. osztélyos év végi, 8. osztalyos félévi érdemjegy magyar,
matematika, kémia, torténelem, idegen nyelv tantargyakbol
hozott pontok)

Az 0j szakképzési rendszerben a kormanyrendelet alapjan
minden tanulé egységes szakképzési 6sztondijat kap.

FELNOTTEK SZAKMAI KEPZESE

Elérhet6ségeink
Cim: 4027 Debrecen, Vénkert utca 2.
Telefon: 06 (52) 413-113
OM azonositd: 203033/013,
KIR technikai azonositd szam: 520221
E-mail: kereskedelmi.debrecen@gmail.com
Honlap: www.dszckereskedelmi.hu
Facebook:https://www.facebook.com/keri.debr/
Instagram: www.instagram.com/dszc_keri/

e Falusi vendéglato
e Raktarvezet6
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