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1. Alapadatok

A programkévetelmény alapjan szervezhetd szakmai képzés:

1.1. | Megnevezése: Falusi turizmus szolgdltaté
1.2. | Programkovetelmény azonositd szdma: 10133007
1.3. | Agazat megnevezése: Turizmus — vendéglatds Agazat
Besoroldsa a képzési teriiletek egységes
1.4. | osztélyozasi rendszere (KEOR) szerinti kdd 1013
alapjan:

A programkévetelmény alapjan szervezhetd szakmai képzéssel megszerezhetd szakképesités:

{]35¢

Megnevezése: Falusi turizmus szolgaltaté

1.6.

Az Eurépai Képesitési Keretrendszer (EKKR)
szerinti szint:

1.7.

A Magyar Képesitési Keretrendszer (MKKR)
szerint szint:

1.8.

A Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerinti

: 3
szint:

1:9:

A programkévetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéssel megszerezhetd szakképesités és az
azzal betdlthet8 munkakor vagy végezhetd tevékenység kapcsolata, 6sszefiiggése képesitési
kovetelményt el8ir6 jogszabaly:

A képesitési kovetelményt el8ird jogszabaly: nem relevans

A képzés célja, hogy a képzésben résztvevs képessé véljon a turizmus-vendéglatas teriiletén beliil a
falusi vendéglatasban a turizmus e teriiletén a falusi élethez kapcsol6dé turisztikai szolgaltato
tevékenység végzésére. A képzésre nagy sziikség van, hiszen jelenleg is tébb ezer ilyen jelleg(i
szolgaltatast nydjté vendéglatdhely miikédik. A vidékfejlesztés egyik fontos teriilete a vidéki turizmus,
amelynek eredményeként orszdgunkban egyre tébb olyan véllalkozas miikédik, ahol a miikodtets a
sajdt egyéni boldoguldsa, biztonsdgosabb megélhetésének megteremtése mellett a falvak
életmindségének emelését, a vidéki élet népszer(sitését tiizte ki célul. Befolyasolja a szakteriilet
népszerliségét a lakossag érdekldésének ndvekedése a természet kozeli elfoglaltsagok, az
egészséges életmadd, az aktiv, de nyugodt kérnyezetben valé regeneralédas irant, amihez szorosan
kapcsolodik a hazi kériilmények kozétt késziilt nyersanyagok, bio ételek és italok fogyasztésa. Az
emberek a csalddi kériilmények kdzott miikédé falusi turizmusban 1atjak biztositottnak az egyéni
bandsmddra, személyes szolgdltatdsra sz6l6 igényiik kielégitését, és szivesen ismerkednek meg a
vidék, a tajegység kulturdlis rékségével, népszokdsaival, a kézmiives kismesterségekkel és a
népmiivészeti hagyomdnyokkal. A hazai és a vildgturizmus teriiletén megfigyelhet6 irdnyzatok azt
tamasztjdk ald, hogy a jov6ben a falusi turizmus népszertisége a hazai és vildgturizmusban
megfigyelhetd trendek alapjén tovabb fog néni, és ezért egyre inkabb sziikséges a fogadoképesség
szolgdltatdi oldalnak a megerdsitése, a turizmusban szolgaltatdst nytjtéd emberek ismereteinek
bévitése.

1.10.

A képzés célja:

A képzés célja, hogy a képzésben résztvevd sajatitsa el a Falusi turizmus szolgéltaté szakképesités
megszerzéséhez sziikséges elméleti és gyakorlati ismereteket, készségeket és kompetenciakat.

A képzéshen résztvevs képessé véljon a turizmus-vendéglatds teriiletén beliil a falusi vendéglatasban
a turizmus e teriiletén a falusi élethez kapcsolddé turisztikai szolgéltaté tevékenység végzésére.

1.11.

A képzés célcsoportja:

A képzés célcsoportjat jelenti minden olyan személy, aki a belépési feltételeknek megfelel és a képzési
programmal elérhet6 ismeretek, készségek és kompetencidk megszerzését tlizte ki célként maga elé.
Olyan személyek, akik a csalddi koriilmények kdzétt miikdds falusi turizmusban Iatjék biztositottnak
megélhetésiiket, rendelkeznek targyi és személyi feltételekkel, érdeklédnek a vendéglatas,
gasztrondmia, turizmushoz kapcsolddé szolgaltatasok szervezése irant.
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A képzés soran megszerezhet6 kompetencidk:

A képzésben résztvevs a képzés elvégzésével képes lesz az alabbi feladatok elvégzésére:

o Megvizsgalja a falusi turizmus, a falusi szallashely inditds feltételeit, a helyben kiépithet6
lehetSségeket: (falusi udvar, allatbemutatd, 6koturizmus, falusi gazdalkodas lehet8sége,
gasztrondmiai témak koré szervez6d6 események megléte)

o A gazddlkodashoz, vendégek fogaddéséhoz, a falusi turizmus fejlesztéséhez kapcsolédd informdcickat
gy(ijti, felhasznal, palydzatokat el6készit és készit/készittet.

o A tajegységre jellemz8 hagyomdnyos képhez épitészetileg illeszkedd falusi vendéglatohelyet,
széllashelyet alakit ki, vendéglatéhelyét a tdjegységre jellemzden berendezi, felszereli.(butorok,
fliggonyok, terit6k, parnak, szényegek)

o M(ikddteti a falusi szallashelyet, fogadja a vendégeket, elldtasukrdl gondoskodik, elvégzi a
vendégfogadassal kapcsolatos adminisztraciot, - szerz6déseket, megallapoddsokat, szdmlakat, egyéb
okmanyokat tolt ki.

o Tajékozddik és tajékoztatast nyUjt a helyi és a tajegység programlehet6ségeirdl, tdjegységnek
megfeleld programokat szervez. Beszerez specialis regionalis, térségi, helyi turisztikai informacios
anyagokat, kiadvanyokat és térképeket.

o Gasztrondmiai élményt nyuijt, tajjellegli ételeket, hidegcsomagot, piknik kosarat, helyi termékeket
készit és kinal.

o Haztartasi munkakat (egyszer( ételek f6zése, mosas, takaritas, lakasgondozas, hazkorili rend
biztositasa) végez, takarit, tisztit, fertStlenit, textilidkat mos.

o Osszehangolja a konyhai-, élelmezési bevésdrldst és a sajat termékek gazdasagos felhaszndlasat,

1.12. | 4rubeszerzést végez, - készleteket, bevételeket és kiadasokat nyilvantart.
e Extra szolgéltatasokat szervez (grillezési lehet8ség, szabad téri siit6f6z6 lehet8ség, szabadteri
étkezés) gondoskodik az eszkézok folyamatos karbantartasarol.
o Csalddbarat és gyermekbarat szolgaltatdsokat nyujt. Gyermekagyat, etet6széket, udvari és szobai
jatékokat biztosit.
e Biztositja a hazi és haszondllatok tartdsdnak bemutatasdt, kisallatsimogatast.
e Tanya vagy biogazdasagot miikédtet, és sziikség esetén bemutatja azt a vendégeknek, termények
felhaszndlasat el8késziti, hazi feldolgozasat elvégzi.
o Szabadtéri sportokhoz eszkdzoket biztosit, igény esetén szabadidds sportokat szervez tollaslabda,
fjaszkodas, ping-pong)
o Vidéki-falusi aktiv turizmushoz kapcsolddd eszkdzok kdlcsonozését megszervezi, karban tartja
(kerékpar, csénak, horgdsz felszerelés, lovas felszerelés)
e Tanacsot ad az altala biztositott relaxacids eszk6zok miikddéséhez (medence, dézsafiird6, , szauna)
o A népi kismesterségeket, népszokasokat, a hagyomdnyos népi kézm(ves mesterségek egyszer(
fogésait bemutatja, vagy bemutatdsukat megszervezi (kosarfonds, csuhéfonas).
o Lehet8séget biztosit az idénynek megfeleld, a falusi élethez és agrar munkakultdrahoz kapcsolodo
tevékenységekbe vald bekapcsolédéshoz (sziiretelés, egyszer(i pincem(veletek, aratds, kaszalds).
o Energia és viztakarékos eszkdzoket, technoldgidkat hasznal.
o Alkalmazza a munka-baleset- t(iz és kdrnyezetvédelmi elirasokat, szabalyokat, kapcsolatot tart a
szakhatdsagokkal.
o Transzferszolgaltatast végez
o Marketing tevékenységet végez.

2. A képzésbe valé bekapcsolddas és részvétel feltételei

2.1. | Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség

2.2. | Szakmai el6képzettség: nem sziikséges

23 Ef.g'észségulgyi alkalmassagi sallishizes
kovetelmény:

>4, ;zekmai gyakorlat tertilete és riei sliksdees
idGtartama:

i Szakmai adottsagok, készségek i

felmérése:
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2.6. | Pélyaalkalmassagi kovetelmény: -

2.7. | Egyéb feltételek: -

3. Tervezett képzési id6
3.1. | Aképzés éraszama: 280
3.2. | Megengedett hidnyzds mértéke: 20%
4. Tananyagegységek/témakorok/modulok
A képzés tananyagegységeinek/témakoéreinek/moduljainak megnevezésel: Oraszama:

4.1. Falusi turizmus szolgaltaté 280

4.1. Tananyagegység/témakdr/modul?

4.1.1.

Megnevezése®:

Falusi turizmus szolgaltaté

4.1.2.

Célja:

A tananyagegység célja, hogy a képzésben résztvevd sajatitsa
el a tananagyagegység tartalmaban részletezett elméleti és
gyakorlati ismereteket, és azokat készség- és
kompetenciaszinten alkalmazni tudja.

4.1.3.

A képzésben részt vevd személyes jelenlétét vagy interaktiv
és tavolléti kapcsolattal megvaldsulé jelenlétét igényls
csoportos képzés, igény esetén konzultacid: frontalis oktatas,
egyéni feladatmegoldas, csoportos munka, kooperativ

Megvalositasa soran alkalmazott csoportmunka.

munkaformak:

A képzésben részt vevd személyes jelenlétét nem igényls
6ndllé tanulds (tdvoktatds): tavoktatdsi tananyagba épitett
iranymutatds, irdnyitott tanulds, e-learning, digitalis
platformon valé tananyagfeldolgozas, egyéni
feladatmegoldas.

4.1.4.

A tananyagegység/modul/témakér tartalmanak, jellegének, a
megvaldsitas soran alkalmazott munkaformanak, valamint a
csoport 6sszetételének és igényeinek megfelelSen a
moédszerek a kévetkezdk lehetnek: el6adds, magyarazat,

Megvalositasa soran alkalmazott szemléltetés, megbeszélés, rendszerezés, megfigyelés,

képzési modszerek:

egylttes és 6nall6 tananyag feldolgozds, csoportos
feladatmegoldas, gyakorlati feladatok megoldasa,
projektmddszer, feladatlap kitoltése, irdsbeli felelet, hazi
feladat, kiadott feladatok pontositasa, tavoktatdsi tananyag
és tananyagba épitett irdnymutatds.

4.1.5.

Oraszama*:

280

4.1.6.

Beszamithatd éraszama®: 140

L A sorok széma bévitheté.

ZA Tananyagegységeket/témakoroket, modulokat bemutatd alfejezetek széma a 4. pontban szerepld sorok szamdnak megfeleléen

bévitendé.

3 Megegyezik a 4. pontban megadott megnevezéssel.

4 Megegyezik a 4. pontban megadott éraszimmal, és megegyezik a témakérok 6sszéraszdmdval.

5 Kontaktoratdl eltérs munkaforma alkalmazdsa esetén, ha az a képzés éraszémdba beszdmithatd - eqyéb esetben nem relevans.
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4.1.7 | Amegtanitandd és elsajatitandd tananyagegység/témakor/modul tartalma

Kapcsolddd foglalkozas(ok)
megnevezése:

Falusi vendégfogadas

Kapcsolddé foglalkozés(ok) szama®:

120

Kapcsolddé foglalkozas(ok) tartalmi
elemei:

32 6ra elmélet, 88 ora gyakorlat

o A vendéglatas alapjai, a falusi turizmus tevékenység
jellemzéi, a tevékenység feltételrendszere.

e A tdjegység hagyomanyai.

e Udvarias, hiteles, és empatikus kommunikacio a
vendégekkel.

o Az épitett és természetes 6rokségek kindlata megyei
szinten.

o Alapvet§ ételkészitési ismeretek.

o A sajat régidjara, tdjegységére jellemzd gasztrondmia.

o Higiénés szabalyok, ételkészitési technoldgiak.

e A technoldgia, kérnyezetvédelem, az 6kolégiai labnyom, a
kérnyezettudatossag, a fenntarthatésag és a szelektiv
hulladékgy(ijtés problémaja és ezek Gsszefiiggései.

e Az élelmiszerek csoportjai, 6sszetétellik, minGséglik;
jellemz8 tulajdonsdagaik, felhasznalasi lehet8ségeik.

o Tajékoztatdsi kotelezettség a vendégek részére az
allergénekkel kapcsolatban.

e Munkavédelem, balesetvédelem, higiénia.

o A csalddbarat és gyermekbarat szolgdltatasok nydjtasanak
feltételei.

o A falusi turizmus keretében nyujtott és ajanlott
szolgaltatasok, illetve a hasznalt eszk6z6k miikodésének
ismerete. Biztonsagos eszkézhasznalat ismeretei.

e Energia és viztakarékos eszk6zok, technoldgiak.

o Takarékossag elvének alkalmazasi lehet6ségei a falusi
turizmus szolgéltatasokban

e Vevdi elégedettség a falusi turizmusban.

e Marketing eszk6zok, értékesitési csatorndk

e A falusi turizmus, a falusi szallashely inditds feltételeinek és
a helyben kiépithetd lehetGségek felmérése: (falusi udvar,
allatbemutatd, 6koturizmus, falusi gazdéalkodas lehetGsége,
gasztrondmiai témak koré szervez6d8 események megléte)
e A gazdalkoddashoz, vendégek fogadasahoz, a falusi turizmus
fejlesztéséhez kapcsolddd informaciok gydjtése,
felhasznaldsa, palyazatokat elGkészitése és
készitése/készittetése.

o A tajegységre jellemz8 hagyomanyos képhez épitészetileg
illeszkedd falusi venidéglatohely, széllashely kialakitasa,
vendéglatdhely tajegységre jellemz8 berendezése,
felszerelése (butorok, fliggdnyok, teriték, parndk, sz6nyegek)
o A falusi szallashely m(ikédtetése, vendégek fogadasa,
gondoskodas ellatasukrol, vendégfogadassal kapcsolatos
adminisztracio elvégzése. Szerz6dések, megallapoddsok,
szamlak, egyéb okményok kitoltése.

o Kommunikacié a vendégekkel.

e Gasztrondmiai élmény nyujtasa, tajjellegl ételek,

5A foglalkozds(ok) széma megegyezik a foglalkozds(ok) éraszamdval.

6
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hidegcsomag, piknik kosdr, helyi termékek készitése és
kindlasa.

o Higiénés szabalyok, ételkészitési technoldgidk alkalmazdsa
o Haztartasi munkdk (egyszer(i ételek f6zése, mosas,
takaritas, lakdsgondozds, hdzkériili rend biztositasa)
elvégzése, takaritasa, tisztitas, fertétlenités, textilidk mosasa.
A higiénia betartdsanak rendszeres ellendrzése, a tisztasag,
rend folyamatos fenntartasa és figyelemmel kisérése

* A konyhai-, élelmezési bevasarlas és a sajit termékek
gazdasdagos felhasznalasanak 6sszehangoldsa, drubeszerzés, -
készletek, bevételek és kiadasok nyilvantartdsa.

* Extra szolgéltatdsok szervezése (grillezési lehet8ség, szabad
téri slit6f6z6 lehet8ség, szabadtéri étkezés) az eszkdz6k
folyamatos karbantartésa.

e Csalddbarat és gyermekbardt szolgdltatdsok nyujtasa.

° Gyermekagy, etetészék, udvari és szobai jatékok
biztositasa.

° Energia és viztakarékos eszk6z6k, technoldgiak hasznalata.

Kapcsolddd foglalkozdas(ok)
megnevezése:

Villalkozdsok mikodtetése, Gazdalkodasi ismeretek

Kapcsolddé foglalkozds(ok) szdma’:

80

Kapcsolado foglalkozas(ok) tartalmi
elemei:

30 o6ra elmélet, 50 6ra gyakorlat

e Falusi tevékenység elinditdsanak folyamata.

e A kommunikacids csatorndk, informdcié beszerzésének
lehet&ségei a falusi turizmus tevékenység fejlesztéséhez
kapcsoléddan.

o A széllashely/vendéglatdhely |étesitésére vonatkozd
jogszabalyok, létesitésére kialakitdsara, berendezésérére
vonatkozdk tudnivaldk.

° A vendéglatdhely miikodtetésére vonatkozd ismeretek.
o Szamlazési, készletezési alapfogalmak, m(iveletek.

° A vendéglatéhelyen hasznélt szamitégépes programok.
e Internethasznalat, infokommunikdcids eszkdzokre
vonatkozd szabalyok, netikett.

e Az internetrdl 6sszegy(jtott informécidkkal és azok
felhasznaldsukkal kapcsolatos adatvédelmi és szerz6i jogokra
vonatkozé el6irdsok.

° A f6 (drubeszerzés, raktdrozas, termelés, értékesités) és
mellék (takaritds, mosogatas) munkafolyamatok.

o Az dllatok tartasara vonatkozé szabalyok, éllatjéléti
elvarasok.

o Kertészeti ismeretek, a haszndlt gépek, berendezések,
szerszamok haszndlatanak szabdlyai.

e Tanya vagy biogazdasag m(ikodtetésének ismeretei. Helyi
alapanyagok és termékek mingségi kdvetelményei.

o Ujszer(i termesztéstecnolégiak.

e A munkavédelmi, t(iz és kdrnyezetvédelemmel 6sszefiiggd
szakmai alapfogalmak, ismeretek, szabalyok. Jogszabalyi
valtozdsok figyelemmel kisérésének lehet8ségei.

e A transzferszolgdltatas szabalyai.

° A vendégldtdhelyen hasznalt szamitdgépes programok
hasznalata.

A foglalkozds(ok) szama megegyezik a foglalkozds(ok) éraszémdval.
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o A gazdasdg mindennapi munkalatainak elvégzése.

e Tanya vagy bio gazdasag miikodtetése, és szlikség esetén
annak bemutatasa a vendégeknek, termények
felhasznaldsénak el6készitése, hazi feldolgozas elvégzése.
o A munka-baleset- tliz és kdrnyezetvédelmi el&irdsok,
szabdlyok betartdsa. Naprakész nyilvantartdsok vezetése,
adminisztracid.

e Kapcsolattartas a szakhatdsagokkal.

e Transzferszolgdltatast végzése.

Kapcsolédé foglalkozas(ok)
megnevezése:

Programszervezés

Kapcsol6dé foglalkozds(ok) szdma®:

80

Kapcsolédé foglalkozas(ok) tartalmi
elemei:

20 6ra elmélet, 60 6ra gyakorlat

o A helyi és térségi rendezvények.

e Sport, szabadid®s, tevékenységek és az azokhoz
kapcsolédd szervezési feladatok, a sportdgakhoz kapcsolédo
szakmai kifejezések.

e Egészséges életmad.

e Programszervezési alapelvek.

o Programkindlat 6sszeallitasa

o T4jékozddas és tajékoztatds nyljtasa a helyi és a tajegység
programlehetdségei, tdjegységnek megfelel6 programok
szervezése.

o Specialis regionalis, térségi, helyi turisztikai informacids
anyagok, kiadvanyok és térképek beszerzése.

o A hazi és haszondllatok tartdsanak bemutatasa,
kisallatsimogatds biztositasa, a lehet8ség megszervezése.

o Szabadtéri sportokhoz eszkdzok biztositasa, igény esetén
szabadid@s sportok megszervezése tollaslabda, fjaszkodas,
ping-pong)

o Vidéki-falusi aktiv turizmushoz kapcsol6dé eszkézok
kélcsondzésének megszervezése, karbantartasa (kerékpar,
csénak, horgdsz felszerelés, lovas felszerelés)

o A relaxacids eszkézok miikédéséhez kapcsoldédd tandcsadds
(medence, dézsaflirdg, szauna).

o A népi kismesterségek, népszokasok, a hagyomanyos népi
kézmives mesterségek egyszer( fogasainak bemutatasa,
vagy bemutatasuknak megszervezése (kosarfonas,
csuhéfonas).

e Az idénynek megfeleld, a falusi élethez és agrar
munkakultirahoz kapcsolédé tevékenységekbe vald
bekapcsolédési lehet8ség megszervezése (sziiretelés,
egyszer(i pincem(iveletek, aratds, kaszalds).

A tananyagegység/témakaér/modul
4.1.8. | elvégzésér6l szolo igazolds
kiadasanak feltétele(i):

A tananyagegység elvégzésérdl nem kertil kiaddsra kiilén
igazolds. A 7.2. pontban meghatarozott feltételek teljesitése
esetén a képzés végén kerll kiadasra a tanusitvany.

5. Csoportlétszam

EA foglalkozds(ok) szama megegyezik a foglalkozds(ok) éraszémdval.
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5.1.

Maximalis csoportlétszam?®: 40 f6

6. A képzésben részt vevd teljesitményét értékels rendszer leirdsa

Szakképzés esetén: (Szkt. végrehajtdsdrdl sz616 12/2020. (1. 7.) Korm. rendelet 20. § (1) bekezdés b) pont.)) A
szakmai képzés képzési programja tartalmazza a képzésben részt vevd személy tanulmdnyi munkdjanak
irdsban, széban vagy gyakorlatban térténd ellendrzési és értékelési modjait, diagnosztikus, szummativ, fejleszté

formadit is.

6.1.

El6zetes tuddsmérés (diagnosztikus) értékelés:

Résztvevs kérésére biztositott.

6.2.

Képzés kozbeni (fejleszt8) értékelés:

A fejlesztd értékelés szerepe, hogy a képzésben résztvevik fejl6dését timogassa, a tanuldsi igényeket
pontositsa, az oktatok tanuldsszervezési feladatait segitse.

A képzés kdzbeni fejleszt6 értékelés, az irasbeli, szébeli, gyakorlati beszamoltatédsok, az ismeretek
szamonkérésének madjai lehetnek:

e Visszakérdezés,

° Gyakorlati feladatmegoldas,

e Képzéshen résztvevs visszajelzései,

e Beszélgetés,

e Feladatlap kitoltése,

o Hazi feladat ellendrzése,

o [rasbeli felelet.

A fenti fejlesztd értékeléshez nem tartozik minésités, a tanuldsi és tanitasi folyamatokat szolgalja.

6.3.

Résztvevd zard (szummativ) értékelése:

A képzés zardvizsgaval zarul.

A zardvizsga a képzés végén keriil megtartdsra.

Formdja: irdsbeli és projektfeladat.

Az irasbeli zérdvizsga feladatait a képzd intézmény dllitja 6ssze. A vizsga a kdvetkezd tanulasi
eredményeket kell mérje:

e Ismeri falusi vendéglatds alapjait, vendéglatohely létestésére vonatkozé jogszabalyokat

a vallalkozds miikodtetésével kapcsolatos nyilvdntartasokat, nyomtatvanyokat.

° A szalldsadds és a vendégldtas munkafolyamatait dtfogéan ismeri.

° Az dltala nyUjtott és ajanlott valamennyi szolgaltatdst és a hasznalt eszkézék miikodését
felhasznaldi szinten ismeri

e Tisztdban van az épitett és természetes 6rokségek kindlatdval térségiszinten

o Kertészeti, tanya és bio gazdalkoddassal kapcsolatos ismeretekkel rendelkezik

° Ismeri az allatok tartasara vonatkozé szabalyokat

e ismeri a sport, szabadidds, tevékenységeket, szakmai kifejezéseket

° Ismeri a gyermekbarat szolgéltatasok nyudjtasinak feltételeit

e Tisztdban van a programszervezés alapelveivel.

e Ismeri a munkavédelmi, tiiz és kérnyezetvédelemmel dsszefiiggd szakmai alapfogalmakat, a
technoldgia, kdrnyezetvédelem, az 6koldgiai labnyom, a kérnyezettudatossag, a
fenntarthatésag és a szelektiv hulladékgyjtés problémajat 6sszefiiggéseit.

° Ismeri az értékesitést tdmogaté marketing tevékenység legfébb eszkozeit.

Projektfeladat tartalma:

Szitudcids gyakorlat soran vendégek szamara turisztikai szolgéltatast nyujt.

A vendégekkel kapcsolatot létesit, felvilagositast ad szamukra, (csoportok és/vagy egyéni vendégek, a
vendégek jellemz8inek megaddsa, [étszam, érdeki6dési kér meghatérozasa alapjan) az adott régiora,
tajegységre jellemz6 programot készit, intézi az érkezéssel kapcsolatos feladatokat. Ismerteti az
ajdnlatot, reagdl a felmertiil§ kérdésekre, és tdjékoztatést ad az elutazassal kapcsolatos

S Zért rendszer( elektronikus tdvoktatds esetén nem relevdns.
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informaciokrol.

A zaré feladaton megszerezhet mingGsitések:

o Megfelelt
o Nem felelt meg

A megszerezhet8 mindsitésekhez tartozd kovetelményszintek:
o Megfelelt: legaldabb 51%-os teljesitmény
o Nem felelt meg: 50% vagy az alatti teljesitmény.

7. A képzés elvégzésérdl sz616 igazolas kiadasanak feltételei

Uodls

A képzés elvégzésérdl sz6l6
igazolas megnevezése:

TANUSITVANY
2013. évi LXXVII. térvény 13/B. §
11/2020. (ll. 7.) Korm. rendelet 22. § (1)

/27

A képzés elvégzésérdl sz616
igazolas kiaddsanak feltétele(i):

A képzés elvégzésérél sz616 tandsitvany kiadasanak feltétele a
zarévizsgan ,Megfelelt” mindsités megszerzése.

8. A képzési program végrehajtasahoz sziikséges feltételek

8.1.

Személyi feltételek:

Elméleti oktatd: a képzési tartalomnak megfelel6 szakos tandri
szakképzettséggel, ennek hianydban a képzési tartalomnak
megfeleld fels6foku végzettséggel és szakképzettséggel vagy
felséfokd végzettséggel és a képzés tanulmanyi teriiletének
megfeleld szakképesitéssel rendelkez6 oktato.

Gyakorlati oktaté: a képzési tartalomnak megfelel6 fels6foku
végzettséggel és szakképzettséggel vagy a képzés tanulmanyi
teriiletének megfeleld szakképesitéssel és/vagy legaldbb dtéves
szakmai gyakorlattal rendelkezd oktato.

8.2.

Személyi feltételek biztositasanak
madja:

Az oktatét a képzd intézmény foglalkoztatja munkaszerz6déssel,
megbizasi szerz6déssel vagy az oktaté alkalmazasat bizonyito
mas szerz6déssel.

8.3.

Targyi feltételek:

A képzésben részt vevs személyes jelenlétét igényld képzési
rész esetén: a résztvevék létszamanak megfelel§ oktatéterem a
hozza kapcsolddé berendezési targyak: flipchart tabla vagy
kivetits, tanuldi és tanari létszamnak megfeleld asztal és szék,
laptop/személyi szamitégép, szoftverek, internetelérés.

A képzéshen részt vevd interaktiv és tavolléti kapcsolattal
megvaldsulé jelenlétét igénylé, illetve a képzéshen résztvevd
személyes jelenlétét nem igényl6 képzési rész esetén:

e intézmény részérdl: a képzési program megvaldsitasdhoz
sziikséges szamitastechnikai eszkdzok, internetelérés, a képzési
programban alkalmazott szoftverek;

o képzésben résztvevd részérdl: a képzés elvégzéséhez
résztvevdi oldalrdl sziikséges szamitastechnikai eszk6zok
(példaul laptop/személyi szamitogép/tablet/okostelefon,
mikrofon, webkamera) és internetelérés.

Eszkozjegyzék:

o falusi vendéglatéhelyként mikddd vagy falusi vendéglatohely
feltételeinek megfeleld csalddi haz udvarral. Ennek hidnyaban
felszerelt konyha, berendezett szoba, hdztartasi gépek, internet-
kapcsolat.

8.4.

Targyi feltételek biztositasanak
maodja:

A képzéshez sziikséges targyi feltételek, eszkézok meglétét a
feln6ttképz6 tulajdonjog, hasznalati jog, bérleti jogviszony vagy
egyéb hasznélatra irdnyul6 jogviszony alapjén biztositja.

A képzéshen részt vevd interaktiv és tavolléti kapcsolattal
megvaldsuld jelenlétét igényld, illetve a képzésben résztvevd

10




Debreceni SZC Kereskedelmi és VendéglatSipari Technikum és Szakképz4 Iskola Képzési program
Nyilvantartdsba vételi szdma: B/2021/002422 Falusi turizmus szolgaltaté

személyes jelenlétét nem igényl6 képzési rész esetén: a képzés
elvégzéséhez résztvevdi oldalrdl sziikséges szamitastechnikai
eszkbzbket és internetelérést a képzéshen résztvevd sajat
eszkdzeként biztositja.

A képzéshez kapcsolédé egyéb
8.5. St 2 -
specialis feltételek:

A képzéshez kapcsolédé egyéb
8.6. | specidlis feltételek biztositasanak | --
madja:

9. Képesitd vizsga

A képesité vizsgdt nem a képz6 intézmény szervezi és honyolitja. A szakmai képzéshez kapcsoléddan
megszerezhetd szakképesités megszerzésére iranyuld képesits vizsgat a nemzeti akkreditalasrél sz1é térvény
szerinti akkredital6 szerv dltal személytanusitd szervezetként akkreditélt vizsgakézpont szervezhet. A képesits
vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a képesitd vizsga vizsgatevékenységeinek részletes leirasa a
https://szakkepesites.ikk.hu/ weblapon érheték el a programkévetelmények meniipontban.
A szakmai képzéshez kapcsolédéan megszerzett képesits bizonyitvany allamilag elismert, 6nallé végzettségi
szintet nem biztositd szakképesitést tanusit.

A képesitd vizsgara bocsatas feltétele:
A szakmai képzés kdvetelményeinek teljesitésérél (7.1. pont) a képzé intézmény dltal a feln&ttképzési
adatszolgaltatasi rendszerben kidllitott tandsitvany.
Egyéb feltételek: -

5 j_ A
J6évahagyta: e, A
Makai Maria
igazgatod

ASh : : , 2022.08.30.
Az jovahagyas helye, id6pontja: Hebrecen, 20220850
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Képzés (képzési program) megnevezese:

Falusi turizmus szolgaltato

Feln6ttképzé megnevezése és
nyilvantartasba vételi szama

Debreceni SZC Kereskedelmi és Vendéglatoipari Technikum
és Szakképzo Iskola B/2021/002422

Szakmai munkakozosség véleménye:

1. A képzési program tartalma megfelel a felnbttképzésrél szolo 2013. evi LXXVIL. torvénynek és

szakmai oktatas vagy szakmai képzés esetén a szakképzésrél szolo térvénynek és a szakképzésrol szold

torvény végrehajtasarol szolé kormanyrendeletnek.

2. A képzési programban meghatarozott tartalommal, feltételekkel és maodon, valamint a képzéssel

érintett célcsoport szamara megszerezhetdk a képzési programban megjelslt kompetenciak.

3. A képzési program minden oldala folyamatos oldalszamozassal van ellatva.

Szakmai munkakézosség vélemeny kelte:

Debrecen, 2022.08.30.

Oktatoi testillet vezetéjének neve, alairasa:

(/:,4_/1.4/. A

MriLal Halp(a







