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Szakmai gyakorlat Németorszagban

2025. november 20. — 2025. december 19.
2025-1-HU01-KA121-VET-000342865 szami ERASMUS+ projekt keretében

Az idei tanévben 12 didkunk vett részt az Erasmus+ program keretében megvalosulo kiilfoldi
szakmai  gyakorlaton Németorszagban. A  tanulok kiilonb6zé szalloddkban  és
vendéglatohelyeken dolgoztak, ahol nemcsak szakmai tuddsukat mélyitették el, hanem
onallosaguk, nyelvi készségeik és egylittmiikodési képességiik is jelentOsen fejlodott.
Az alabbi beszamolokbol kideriil, milyen feladatokat végeztek, milyen élményekkel
gazdagodtak, és miért ajanlandk ezt a lehetdséget mas didkoknak is.

Hotel Stadt Miihlhausen

Tikasz Fruzsina és Kosa Dzsenifer Virag (10.b, cukrasz—pincér, angol)

Gyakorlati helyiink a Hotel Stadt Miihlhausen volt. A szallodaban sok dolgoz6 tevékenykedett,
a vendégek pedig 19 superior és 22 standard szoba koziil valaszthattak. A hotel nagy, ingyenes
parkoloval és biztonsagos kerékpartaroloval rendelkezett, valamint minden szint lifttel volt
megkozelithetd. A szalloda szolgéltatasai koze tartozott a fitneszkdzpont, a szépségszalon,
valamint a fedett tenisz-, squash- és focipalyak. A META nevii étterem regionalis tiiringiai
¢ételeirdl volt hires, husspecialitasokat és vegetarianus fogasokat is kinalt. A hotel kiilondsen
pénteken és szombaton volt forgalmas.

Munkénk rendkiviil valtozatos volt: a mosogatastol kezdve a gylimolcssalatak és zoldségtalak
elkészitéséig sokféle feladatot kiprobalhattunk. A munkatarsak rugalmasak és megértok voltak,
ezért nagyon jO hangulatban telt a gyakorlat. Szabadidonkben sportoltunk a szalloda
létesitményeiben, valamint véarosi sétdkon vettiink részt.

Posthotel — Rotenburg an der Fulda

Szab6 Maté és Fedor Levente (11.b)

Egyhonapos szakmai gyakorlatunkat Rotenburg an der Fulda varosaban, a belvarosban
talalhaté Posthotel szallodaban toltottiikk. A hotel csendes kornyezetben helyezkedett el, igy
idealis volt a vendégek pihenésére.

A konyhén &ltaldban négy {6 dolgozott, de a forgalomtdl fliggben ez a 1étszam valtozott. A
konyha felszereltsége kivalo volt, modern eszkdzokkel segitette a preciz és gyors munkat. A
forgalom naponta valtozott, de nagyobb vendégszam esetén is jol alkalmazkodott a csapat.

A személyzet rendkiviil kedves €s segitokész volt, az egyiittmiikodés végig gordiilékenyen
zajlott. A kellemes munkakornyezet miatt Grommel végeztiik a feladatainkat. Szabadidénkben
bejartuk a varos nevezetességeit, kirdndultunk, beszélgettiink a dolgozodkkal.
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Waldhotel — Luisenthal

Szuvak Tibor Richard és Nagy Bertalan Gergely (Ksz/12.1)

Egy honapos szakmai gyakorlatunkat Németorszagban, Luisenthalban toltottiik, ahol a
Waldhotel széallodaban dolgoztunk pincértanuloként. A gyakorlat soran a tanultakat sikeresen
alkalmaztuk a mindennapi munkaban, és sok 1j tapasztalattal gazdagodtunk.

Felszolgaloként kiilonbozé korosztalyt vendégekkel dolgoztunk, valamint tobb rendezvény
lebonyolitasaban is részt vettiink. A vendéglatas foként svédasztalos rendszerben zajlott, de
alkalmanként a la carte felszolgdlasban is kozremiikddtiink. Megtanultuk a svédasztal
elokészitését, feltoltését és rendben tartasat.

Raktarozasi feladatokat is végeztiink, segitettiik az alland6 dolgozokat, és megismertiik a hotel
miikodését, valamint a munkabeosztds rendszerét. A német és angol nyelvtudasunk sokat
fejlodott, mivel a munkavégzés soran folyamatosan hasznédltuk mindkét nyelvet.
Szabadidonkben kirandultunk a kdrnyezé erdékben, hasznaltuk a hotel wellness lehetdségeit,
¢s kozosen toltottiik el az estéket. A gyakorlatot mindketten nagyon élveztiik, ezért batran
ajanlanank mas didkoknak is, akik szeretnének fejlodni és kiilfoldi tapasztalatot szerezni.
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